CUVEE
SAVEUR D’ANTAN

This 2002 old making process Vintage
(second fermentation with natural cork) in
limited quantities.

Ageing for 2 years in oak barrel, the wine is

appreciate by real Champagne amateur.

Blending :

80% Chardonnay
20% Pinot Noir
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - a consommer avec modération.



