CUVEE
SAVEURS D’ ANTAN

Ce millésime 2002 élaboré a I'ancienne
(prise de mousse sur bouchon liége) en
quantité limitée.

Vieilli en foudres de chéne pendant 2 ans,
ce Vin est trés aprécié par les grands
amateurs de Champagnes.

ASSEMBLAGE :

80% Chardonnay
20% Pinot Noir
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - a consommer avec modération.



